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Tenuta Gazzotti di Gazzotti Giovanni snc

GUTTURNIO

  €5.25 (incluso 22 % I.V.A.)  
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GUTTURNIO  
LINEA LA CASOTTA 
 VINO ROSSO FRIZZANTE PIACENTINO DOC e DOP
 Denominazione di Origine Controllata e Denominazione di Origine Protetta 
ZONA DI PRODUZIONE 
 Le colline della zona classica del piacentino.   
VITIGNO 
 Questo è un vino la cui produzione è consentita nella sola provincia di Piacenza ed è ottenuto da vitigni
Croatina e Barbera. E' il capostipite dei vini rossi piacentini.
            
 CARATTERISTICHE
 E' di colore rosso rubino brillante di varia intensità. Il profumo è vinoso e caratteristico. 
 Al gusto si presenta secco, fresco ed abboccato.
          
 ABBINAMENTI 
 Si accompagna ai taglieri di salumi e formaggi. Eccellente è l'abbinamento con la coppa arrosto piacentina.
              
 TEMPERATURA 
 Per apprezzarne al meglio il gusto, va servito alla temperatura di 18-20°C.   
GRADAZIONE ALCOLICA: 13.0 Vol. 
BOTTIGLIE PER CARTONE: 12 
Informazioni Venditore
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